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Celje, 29. maj 2014, Zavod Celeia Celje nadaljuje z aktivhostmi regionalnega destinacijskega
managementa za promaocijo turisticne ponudbe 21. ob&in Savinjske regije tudi v letu 2014, po
prenehanju financiranja s strani evropskih sredstev. Turisticni ponudniki so se v okviru
destinacijske blagovne znamke DEZELA CELJSKA letos predstavili Zze na ve¢ poslovnih dogodkih
in sicer: sejem ALPE ADRIA v Ljubljani, sejem Place2Go v Zagrebu, sejem TURIZMA v Novem
Sadu in v prejSnjem tednu tudi na Dnevih slovenskega turizma v Zagrebu! Zavod Celeia Celje
tako uspesno krmili Dezelo Celjsko ze Cetrto leto zapored in dokazuje, da je z uspesno
organizacijo in dobrim timskim delom mogoce ustvariti tudi u€inke na podlagi povezovanja v
turizmu. RDO DeZela Celjska je ena izmed destinacijskih organizacij v Sloveniji, ki dejansko
izvaja promocijske aktivnosti za svoje turisticne ponudnike.

Z oktobrom 2013 so se evropski projekti slovenskih regionalnih destinacijskih organizacij (v
nadaljevanju RDO) zakljucili. UspesSno delovanje RDO Dezela Celjska v obdobju triletnega
projektnega izvajanja na osnovi pogodbe z MGRT (2011-2013), je prepricalo tako Zupane 21.
obc¢in (Celje, Lasko, Dobrna, Vojnik, Store, Zre€e, Slovenske Konijice, Vitanje, Vransko,
Braslov&e, Tabor, Polzela, Prebold, Zalec, Smarje pri JelSah, Rogaska Slatina, Rogatec,
Podcetrtek, Kozje, Sentjur) kot tudi turisticno gospodarstvo, da v letu 2014 podpre delovanje na
ravni skupnega destinacijskega trzenja. Osnova za delovanje v letu 2014 so podpisane pogodbe
0 partnerskem sodelovanju za izvajanje aktivnosti v okviru destinacijskega managementa za
turisticno obmocje " Dezela Celjska " , tako s strani obCin kot tudi velikega turistiChega
gospodarstva (terme). Sredstva, ki jih omenjeni partnerji namenijo za RDO Dezela Celjska, se v
celoti namensko porabijo za izvajanje Programa Dela za leto 2014, ki ga potrjuje Upravni odbor
DEZELE CELJSKE. Stro3ek dela zaposlenih na Zavodu Celeia Celje v okviru RDO DeZela
Celjska ne bremeni teh sredstev.

Dokument PROGRAM DELA 2014 je pripravila PROJEKTNA SKUPINA ZA NACRTOVANJE
PROMOCIJSKIH AKTIVNOSTI (€lani so vodje prodaj vklju¢enih term/zdravilis¢: GH Sava
Rogaska d.o.o., Rimske terme, Thermana, Terme Dobrna, Terme Olimia, Terme ZreCe in
predstavnica Zavoda Celeia Celje) kot tudi PROJEKTNA DELOVNA SKUPINA v kateri so Clanice
subregij OSREDNJE CELJSKO (Zavod Celeia Celje), SPODNJESAVINJSKO (ZKST Zalec),
DRAVINJSKO (TIC Slovenske Konijice in LTO ZreCe); OBSOTELJE & KOZJANSKO (RA Sotla in
RA Kozjansko). Poudarek v Programu dela za leto 2014 je na udelezbi na sejmih in ostalih
promocijskih dogodkih doma in v tujini (primarni trgi: Avstrija, Italija Hrvaska, Srbija).

V letu 2014 se je destinacija DEZELA CELJSKA predstavila na naslednjih promocijskin dogodkih:
LJUBLJANA, Sejem Alpe Adria, Turizem in prosti Cas 2014, 29. 1. do 1. 2. 2014

Destinacija DEZELA CELJSKA se je predstavila na skupnem razstavnem prostoru v velikosti
36m2. Razstavni prostor je bil opremljen v skladu z vizualom destinacije DEZELA CELJSKA.
Vsak dan so svojo ponudbo predstavile terme/zdraviliSCa, po posameznih dnevih pa so se
promovirale Se manjsi turisti¢ni ponudniki iz posameznih subregij (Ekomuzej Obiskovalce sejma
je animirala Sofija Hess - partnerica Alfreda Nobela, ki je omenjeno gospo spoznal v Celju!

Na sejmu Alpe-Adria: Turizem in prosti Cas se je letos predstavilo 322 ponudnikov turistiCnih
storitev in 12 drzav, v Stirih dneh pa je sejem obiskalo 14.800 ljudi.

HRVASKA, ZAGREB, Sejem Place2GO, 14. 3. - 16. 3. 2014

V Casu od petka, 14. marca, do nedelje, 16. marca 2014, se je nha Mednarodnem turistiCnem
sejmu PLACE2GO v BoCarskem domu v Zagrebu na 18m2 skupnega razstavnega prostora ze
drugo leto predstavljala tudi Regionalna turisticna destinacija Dezela Celjska. Na sejmu, ki so se
ga udelezili razlicni ponudniki storitev, je bilo letos izkazano veliko zanimanje za destinacijo
DEZELA CELJSKA tako s strani obiskovalcev kot tudi s strani strokovne javnosti, kot primera
dobre prakse vodenja regionalne turisticne destinacije in uveljavljanja blagovne znamke
destinacije. Razveseljivo za vse razstavljavce destinacije je tudi dejstvo, da je bil razstavni prostor
vse dni sejma odlicno obiskan. Na sejmu so bili prisotni tudi Stevilni hrvaski mediji, ki delujejo tako
na lokalnem kot nacionalnem nivoju. Leto3nji obisk sejma je tako pokazal, da so med gosti Se
vedno zelo priljubljeni wellness in pocitnice oz. kratek oddih v zdraviliSCih, se pa vedno bolj
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zanimajo tudi za obiske drugih atrakcij - gradov, muzejev, etnoloSke dedisS¢ine in predvsem
pristno kulinariko s poudarkom na lokalnih specialitetah. Tako prebivalci Zagreba, ki lezi v
neposredni blizini Dezele Celjske, v destinaciji prepoznavajo zanimivo izbiro oz. alternativo za
dnevni izlet.

SRBIJA, NOVI SAD, sejem TURIZMA, 10. 4.-14. 4. 2014

Na sejmu Turizma v Novem Sadu se je RDO Dezela Celjska letos predstavljala tretjic zapovrstjo.
Tudi letos so se na skupnem razstavnem prostoru vsak dan predstavljale terme/zdraviliSCa, ki
skupno ustvarijo vec€ kot 90% nocitev v destinaciji DezZela Celjska. Poleg velikega turisticnega
gospodarstva se je podrobneje predstavila tudi ponudba Obsotelja - predstavnika Muzeja na
prostem Rogatec in RA Sotla sta lokalno ponudbo in tradicijo priblizala obiskovalcem sejma skozi
simpaticne animacije - igranje na nunalce. Subregija SPODNJESAVINJSKO je z ureditvijo
stojnice s hmeljem poudarila zgodovino pivovarstva in opozorila na ostale turisticne atrakcije v
subregiji. Pivovarna Lasko je podarila sod piva s katerim smo prijazno pogostili obiskovalce drugi
dan sejma.

HRVASKA, ZAGREB, Dnevi slovenskega turizma, Trg Bana Jelaci¢a, 20. 5. do 21. 5. 2014

V prejSnjem tednu smo se v sklopu najema 5. predstavitvenih hisk znova predstavljali skupaj kot
destinacija DEZELA CELJSKA - sodelovalo je vseh 6 term vklju&enih v destinacijo kot tudi lokalna
turisticna ponudba - ZKST Zalec, Mesto Celje, Muzej na prostem Rogatec, STIK Ladko, Kozjanski
park, HiSa vin Emino in LTO Podcetrtek. Obisk dogodka na trgu Bana Jelaci¢a je bil odlicen,
predvsem prvi dan ko so za program poskrbeli ¢lani orkestra Pustotnik, ki je za oder uporabil kar
avtobus | FEEL SLOVENIA.

Ostale aktivnosti v okviru RDO Dezela Celjska: v okviru destinacijskega managementa izvajamo
poleg organizacijskih in koordinacijskih aktivnosti tudi razvojne aktivnosti. Pripravili smo koncept
KROZNIH POTOVANJ, v izdelavi so predlogi za tematske pakete in vzpostavitev rezervacijskega
sistema na www.dezela-celjska.si. V mesecu juniju bomo izvedli Se Studijsko turo za predstavnike
domacih medijev, ki se bo predvidoma odvijala od 4. do 6. 6.2014 in se udelezili LIUBLJANSKE
VINSKE POTI.

Nedefiniran status RDO- jev v Sloveniji:

V okviru RDO DEZELA CELJSKA smo gostili tudi I. delovno sre¢anje vseh slovenskih RDOjev,
dne 27. 3. 2014, v Celjskem domu na Krekovem trgu. V okviru javnega razpisa za pridobitev
sredstev Evropskega sklada za regionalni razvoj za izvedbo aktivnosti regionalnih destinacijskih
organizacij (RDO) iz leta 2010 se je v Sloveniji formiralo 14 RDO-jev, ki delujejo znotraj razlicnih
organizacij (zavodi za turizem, regionalne razvojne agencije ). Kot projekti so RDO-ji ve€inoma
zakljuceni, vsak RDO pa se po svoje trudi nadaljevati z izvajanjem aktivnosti destinacijskega
managementa za svoje obmocje. Pri tem se sooCamo z velikimi tezavami, predvsem glede
statusa, vloge in financiranja RDO-jev kot institucij. Na sreCanju so predstavniki 10. RDO-jev
izrazili svoja mnenja, ki smo jih v obliki sklepov podali na MRGT k Zelji za sklic sestanka, kjer bi
se pogovorili o nadaljnjem delovanju, vendar zal do danes nismo prejeli nobenega odgovora.

Vec informacij: UrSa Dorn, Svetovalka za turizem, ursa.dorn@celje.si, 00386 41 608 655.
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Soncni petek prinese tudi do 2000 evrov

Kako je Odprta kuhna postala ¢isto donosen posel.
Vsak teden na improviziranih stedilnikih na stojnicah
ljubljanskega Pogacarjevega trga kuha kaksnih

&5 gostincev
ANJA HRESCAK

Vonjave afriskih zvitkov, ruskih
pirosk, fufev s tartufi, pratenca, ar-
gentinskega steaka in praZenih giric,
pa smutijev, renskega rizlinga, Bevoga
in ¢okoladnega sufleja se irijo nad
nepregledno mnozico ljudi med stoj-
nicami. Vrste la¢nih se drenjajo pred
pokritimi stojnicami in odnagajo pla-
stitne kroznike z, roko na srce, mini-
aturnimi porcijami na improvizirane
mize in klopi ter na stopniice pred lju-
bljansko stolnico. Vsak sonéni petek
ista zgodba. Odprta kuhna je osre-
dnji dogodek delovnih Ljubljanéanov
zadnjega delovnega dne slehernega
tedna. Ce ne defuje. Postala je tudi
dober biznis.

Prejénji petek, okrog pol enajstih je
bila ura, kakih petinitirideset gostin-
cev je v pripravljenosti éakalo na goste,
kiso pravkar zafeli po malem kaplja-
ti na Pogacarijev trg, ko je nenadoma
izpadla elektrika. Idejni vodja Odprte
kuhne Lior Kochavy je v trenutku
nekam odbrzel, Cez pet minut je vzpo-
stavil elektriko. "Ah, kaj takega se vsak
petek zgodi vsaj dvakrat,” je nato sko-
mignil in se nasmehnil. Ze od Seste
ure zjutraj je bil na trgu pred stolnico.
Domov je odsel, ko je bil pospravljen
zadnji plastiéni kroZnik in zloZena
zadnja miza. Okrog polnodi. Tako je
videti njegov delovni dan vsak petek.

Visak teden 45 gostincev

Kochavy je lzraelec, iz Tel Aviva. On
si je pred dvema letoma po zgledu od-
prtih trinic iz domadih krajev zami-
slil tauspesni ljubljanski projekt. "Lani
pozimi je k nama na hamburger prifel
Kochavy in predstavil idejo,” se prvega
pogovora o sodelovanju spommni Til
Pleterski, eden izmed ustanoviteljev
Hood burgerja. Oba s partnerjem Kle-
mnom Pticakom sta idejo pograbila, a
takrat e nista imela dovelj izkuienega
kadra, zato se projekiu nista pridrugi-
la. "Letos je stvar drugadna,” pripove-
duje eden izmed petdesetih partnerjev
pri projekitu, ki vsak teden kuhajo na
improviziranih Stedilnikih pod stoj-
nicami. Dve tretjini se jih je projektu
pridruzilo v lanski, prvi sezoni, drugi
letos. Se vsaj dvakrat toliko gostincey
je na cakalni listi in upa, da se katera
od stojnic sprosti. "Na zafetku smo res
mi iskali gostince, sedaj pa gostinci
pristopajo do mene, da bi radi sode-
lovali,” prizna Kochavy. "Ne sprejme-

mo takih, ki pripravljajo tipi¢no uli¢no
hrano, pice, bureke in kebabe,” pove.
Osnovni pogoj pri izboru ponudni-
kov je, da kuhajo unikatno, raznoliko
in kakovestno hrano. Osnovnoe infra-
strukturo zagotovi organizator, vse
ostalo gostinei.

Glavna jed okrog pet evrov

Koncept odprte trinice je v svetu
dobro znan in gostincem predstavlja
izvrstno priloZnost, da se predstavijo
z udarno jedjo in se tako promovirajo,
razlaga Luka Jezersek, Sef Dvora Jezer-
dek. Sami se predstavljajo s Smornom s
¢eZano in vrste se pred njihovo stojni-
co vijejo od jutra do vedera. Vsak teden
prodajo ved kot 500 porcij po tri evre,
£a pripravo 2mesajo maso iz 250 jaje,
50 litrov mleka, 20 kilogramov moke
in jo sproti pedejo. Pleterski s partner-
jem vsak petek spede 260 hoodburger-
jev. Enstane Stiri evre, z dodatki pa 4.5
evra. Zmanjka jih okrog petih popol-
dne, ¢eprav Odprta kuhna obratuje
do osmih. Nekaj metrov stran kuhajo
mojstri iz hotelev skupine Union,
Smrekarjevega hrama, restavracije Pri
Levu in Unionskega vrta, Pripravijo od
tri do pet jedi in prodajo od 200 do 300
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porcij, Cene; od 3,5 do 5,5 evra, Na stoj-
nici socialnega podijetja Gostilna dela
vsak teden ponudijo po eno glavno jed
in tri sladice, prodajo pa kakinih 170
obrokov in 100 sladic. "Glavne jediso
ponavadi zmanjkale okeli 15., sladice
paokoli 18. ure,” pove vodja socialnega
projekta Gostilna dela Tita Destovnik.
Glavna jed stane Stiri evre, sladice pa
med paldrugim in poltretjim evrom.
“ledi niti niso pocent, $e posebej glede
na to, da so porcije majhne in pojes
vsaj dve. Zapravis vsaj 10 ali 15 evrov.
A bistvo vsega skupaj je to, da lahko
na enem mestu poskusis toliko razlié-
nih jedi,” s kozarcem sadnega smutija
v rokah razlaga ena izmed rednih obi-
skovalk Odprte kuhne Maja Krajnc.

O dobitku molijo

Kochavy o finanénih pogojih, cenah
najema stojnice nofe govoriti. Rekel je,
da ga k moléeénosti zavezujejo pogod-
be. "Povem pa vam, da so cene nasta-
vljene tako, da ima gostinec na koncu
dneva dobifek. Seveda pa najveé nare-
dijo za svojo promocijo,” je dejal. Neu-
radno smo izvedeli, da morajo gostinci
za najem stojnice platati 150 evrov na
dan (brez DDV), Geza Horvat iz javne-
ga podjetja Ljubljanska parkirisfa in

trinice pa je povedal, da sami najem
kvadratnega metra na Pogadarjevem
trgu ponujajo za 1,92 evra dnevno,
stojnico za 18,36 evra dnevno, naje-
mniku pa priznajo e komercialni
popust. Koliko stane najem celotne-
ga trga, na katerem poteka Odprta
kuhna, ni razkril. Stroske elektrike
garafunajo po porabi. Lani so prihod-
ki Kochavyjevega podjetja Olam zna-
Zali slabih 98 tisof evrov (leto prej 49
tisoc), leto pa je zakljuéil zgolj s 2.565
evridobiéka (leto 20012 Se 5 tisofakom
manj dobicka), kaZejo javne evidence,
Veéina prihodkov je iz Odprte Kuhne,
pove Kochavy.

Tudi gostinei ne Zelijo govoriti o
dobifku. “Stevilk ne morem razkriti,
a sodelovanje ne prinasa velikih do-
bi¢kov. Ta enodnevni dogodek zahte-
va velik logisti¢en podvig in veliko ur
pospravljanja,” je odgovoril Pleterski.
"Sodelujemo zaradi promocije, dobitek
niti ni primarni dejavnik. Trenutno o
povpretnem dobicku tudi teZko po-
vorimo, saj smo morali zaradi sodelo-

vanja nakupiti dolofen inventar. Tudi
cene materiala in hrane so od petkado
petka razli¢ne. Jeseni bomo pod stevil-
kami potegnili érto. Smo pa s prodajo
in promocijo zelo zadovolini” je pove-
dala Nika Kurent iz skupine Union.
Ni¢ skrivnostna pa ni Destovniko-
va. "0d 700 do 1000 evrov,” pove brez
ovinkarjenja. Véasih, fe je res gneta,
gostinci dan zakljuéijo tudi z 2000
evii dobicka, smo mimogrede izvede-
i med stojnicami. "Predvsem pa na tak
nafin pridobimeo nove goste,.” je zado-
voljna Destovnikova,

"Cene najema
stojnice so nasta-
vljene tako, da ima
gostinec na koncu
dneva dobicekR”

Tudi v Mariboru

Dirugi petek v maju so tedi na mariborski trénici prvi€ pripravili Festival ku-
linarike, tako imenovano mariborsko odprto kuhinjo. Festival poteka, po-
dobno kot v Ljubljani, vsak petek na zgornjem platoju osrednje mariborske
trinice, predstavljajo pa se razliéne gostilne in restavracije ter lokalni vinarji.
Obiskovalci lahko kosila in malice pojedo na trinici ali jih vzamejo s seboj,
mimogrede pa lahko prispevajo kak evro Se v dobrodelne namene, saj je vsak

teden na trnici tudi Zveza prijateljev mladine Maribor.
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